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Elaborés sur place viandes françaises    bio  IGP 

  Pêche durable              AOP  label rouge 

Lundi 30 mars 2026 

Feuilleté au fromage 

Sauté de volaille  

Petit pois carotte  

Cantal*  

Flan au chocolat  

Mardi 31 mars 2026 

Salade d’endive  

Saucisse grillée  

Cœur de blé  

Yaourt bulgare nature*  

Kiwi jaune  

Jeudi 02 avril 2026 

Radis au beurre  

Omelette aux pommes de 

terre  

Salade  

Tome de brebis*  

Crumble aux pommes  

Vendredi 03 avril 2026 

Rosette  

Beignet de poisson  

Frites  

Yaourt nature*  

Salade de fruits frais  

 

 

 

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de situations exceptionnelles. 
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  Pêche durable            *Aide Union Européenne à destination des écoles 


